
La nostra passione per i formaggi, italiani e francesi, freschi e stagionati, caprini e
vaccini con confettura di stagione

8,00 €

I nostri tortelli fatti a mano ripieni ai porcini, su crema di Vastedda della Valle del
Belice e prosciutto crudo croccante

10,00 €

Il prosciutto crudo di Montagnana 24 mesi con burratina Bio pugliese e la nostra
giardiniera in agrodolce

8,00 €

La scaloppa di Foie Gras con pane al lardo e mostarda di zucca e zenzero
10,00€

ANTIPASTI 

PRIMI PIATTI

I tagliolini all'uovo dalla tradizione piemontese, glassati all'italiana con tartufo nero 
e Parmigiano Reggiano 24 mesi di sole vacche rosse

12,00 €

Lo spaghetto al Kamut di Felicetti con burro della Normandia, acciughe, polvere di
cappero e caffè Prospero Alpino 

10,00 €

Gli gnocchi di pane, glassati con olio extravergine e polpa di riccio di mare
su cremoso di zucca mantovana

10,00 €

Il nostro baccalà  mantecato servito con il suo caviale, croccante di polenta e cipolla
rossa marinata

9,00 €

Il nostro risotto d'orzo mantecato con burrata pugliese, ostriche Fine Binic e lampone
12,00 €

La tartare di salmone scozzese, marinata e affumicata alla nostra maniera, con le sue
pregiate perle e una fresca insalatina daikon

10,00 €



La tagliata di cuore di costata di manzo veneto alla griglia accompagnata da patate di

montagna arrostite

15,00 €

coperto e pane : 1,50 €

"Caro Cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul
nostro cibo e sulle nostre bevande. siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. 

Oppure consulta il libro unico degli allergeni presente in sala."

SECONDI PIATTI

Il filetto di puledro cotto dolcemente alla griglia con corona di finferli al tegame,

santoreggia e una salsa all'aglio nero fermentato

19,00 €

Le costolette di cervo neozelandese cotte alla griglia su terra di cacao, croccante di

polenta, frutti di bosco e geleè di ribes nero

23,00 €

Il nostro orto ....verdurine di stagione  scottate alla plancia, stracciatella pugliese,

emulsione al pomodoro e gioco di salse

14,00 €

Il polpo "Porto Santo Spirito" arrostito e accompagnato da un crema di cece di Spello,

polvere di caffè e rosmarino

18,00 €

Il nostro tataki di salmone Loch Fyne con rape rosse arrostite, asparagi verdi e

panna acida

16,00 €

La nostra tradizione.... Baccalà alla Vicentina con polenta di mais locale

15,00 €

Le guancette di maiale del Brenta cotte a bassa temperatura e servite con un
cremoso di patate affumicate

15,00 €


